


Entrejardines, 8. 30005 - Murcia

RESTAURANTE (Detras del El Corte Inglés).

Reservas: 868 971 767 - 692 764 854
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MENU MELCHOR
42.50 €

ENTRANTES AL CENTRO (A COMPARTIR CADA 4 PERS)

e Croquetas del dia, de carne (una unidad por persona)

¢ Ensalada de medallén de queso de cabra gratinado, acompafnada de lechugas varia-
das y vinagretas de frutos rojos (fresas silvestres, arandanos, moras y grosellas)

e Tortellini caseros rellenos de ricota, servidos con nuestra salsa bolofiesa de ternera
y verduras, parmesano y mozzarella

PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE:

e | asafa de lenguado, tomate artesanal, berenjena, txangurro, bechamel elaborada
con polvo de algas, gratinada en horno de lefia con parmesano y mozzarella.

e Salteado de solomillo ibérico, acompafiado de un coctel de setas y boletus, flambea-
do con brandy, pimienta de Jamaica y servido con floquis de patata caseros.

e Canelones de pato, finalizados en horno de lefia, con bechamel de salsa hoisin,
tomate artesanal, champifiones, quesos cheddar, provolone y parmesano, presenta-
dos en cazuela.

e Hamburguesa de ternera Angus en pan brioche, a la plancha, con bacon, lechuga
iceberg, tomate, crujiente de cebolla, queso cheddar y salsa especial de la casa.

e \entresca de atun a la plancha, con una cobertura de sésamo, sobre una cama de
gulas salteadas con ajo, langostinos, soja ahumada, reduccion de Médena, perejil y
aceite de oliva virgen extra.

e Pescado del dia, consulte a quien le atienda.

SURTIDO DE POSTRES AL CENTRO, CAFE O INFUSIONES

» Bebida incluida: cerveza de barril, con o sin alcohol, vino de la casa tinto (D.O. Jumilla o D.O. Ribera del Duero) o blanco (D.O. Rue-
da), refrescos y agua. La bebida se comenzara a servir una vez que todos los comensales estén sentados a la mesa, hasta la hora
del postre, excepto el agua. Toda la bebida que se pida antes o después se pagara aparte.

» Los platos principales se deben comunicar con 5 dias de antelacion.

» Todos los menus se adaptan a cualquier alergia o intolerancia alimenticia, pregunten cuando hagan la reserva. Tenemos a
su disposicion una carta de alérgenos que puede consultar.

» Disponemos de platos vegetarianos y veganos.

» Si desea hacer alguna modificacion del menu elegido NO DUDE EN PREGUNTAR.

I.V.A. incluido.
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MENU GASPAR
47.50 €

ENTRANTES AL CENTRO (A COMPARTIR CADA 4 PERS)

e Croguetas del dia, de carne y de pescado (2 por pers)

¢ Ensalada de pavo empanado en pan japonés, con mézclum de lechuguitas de tem-
porada, bacon, picatostes, cebolla caramelizada, lluvia de parmesano, y crujientes
de platano, aderezada con salsa césar y fantasia del chef.

e Huevos rotos con jamon de la comarca, huevos camperos, en cama de patatas y un
chorrito de aceite de oliva virgen extra.

PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE:

e Canelones de carrillera de ternera preparados de manera tradicional, acompafiados de verdu-
ras y pifiones, con boletus edulis y una bechamel de trufa negra, finalizados en cazuela y hor-
neados en un horno de lefia de olivo, con provolone, mozzarella, cheddar, gouda y parmesano.

e Solomillo Wellington, un solomillo de cerdo envuelto en hojaldre, relleno de boletus,
jamon serrano, lacon y queso gouda, acompafnado de salsa royal y patatas.

e Salteado de solomillo ibérico con trufa negra y champifiones, flambé con brandy, pi-
mienta de Jamaica y noquis de patata caseros.

e Ventresca de atun a la plancha, con una cobertura de sésamo, sobre una cama de
gulas salteadas con ajo, langostinos, soja ahumada, reduccion de moédena, perejil y
aceite de oliva virgen extra.

e Cochinillo lechal de la comarca, confitado durante seis horas, deshuesado y marcado
a la plancha, servido con salsa pekin y anis estrellado.

e Pescado del dia, consulte al hacer su reserva.

SURTIDO DE POSTRES AL CENTRO, CAFE O INFUSIONES

» Bebida incluida: cerveza de barril, con o sin alcohol, vino de la casa tinto (D.O. Jumilla o D.O. Ribera del Duero) o blanco (D.O. Rue-
da), refrescos y agua. La bebida se comenzara a servir una vez que todos los comensales estén sentados a la mesa, hasta la hora
del postre, excepto el agua. Toda la bebida que se pida antes o después se pagara aparte.

» Los platos principales se deben comunicar con 5 dias de antelacion.

» Todos los menus se adaptan a cualquier alergia o intolerancia alimenticia, pregunten cuando hagan la reserva. Tenemos a
su disposicion una carta de alérgenos que puede consultar.

» Disponemos de platos vegetarianos y veganos.
» Si desea hacer alguna modificacion del menu elegido NO DUDE EN PREGUNTAR.
* L.V.A. incluido.
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MENUS NAVIDAD -~

MENU BALTASAR
55 €

ENTRANTES AL CENTRO (A COMPARTIR CADA 4 PERS)
e Croquetas del dia, tanto de carne como de pescado (2 por persona)

e Ensalada marina gue incluye salmén ahumado, langostinos y ensaladilla de cangrejo
con lombarda y zanahoria, aderezada con salsa rosa mil islas.

¢ Rulada de micuit de pato con manzana caramelizada y mermelada de tomate, ser-
vida con tostas.

e Pelmeni rellenos de faisan, acompafiados de setas salteadas y soja ahumada.

PRINCIPAL A ELEGIR ENTRE:

e Entrecot de ternera hembra frisona (aproximadamente 350 gr) a la parrilla, sazonado
con sal en escamas y acompanado de diversas salsas, junto a patatas panadera.

e Salteado de solomillo ibérico con trozos de foie, arandanos deshidratados, pimienta
de Jamaica, Pedro Ximénez y fioquis de patata caseros en crema.

e Canelones de carrillera al horno de lefia, presentados en cazuela con bechamel de
salsa bourbon, champifiones y quesos havarti, gouda y mozzarella.

e Cochinillo lechal de la comarca, confitado durante seis horas, deshuesado y marcado
en plancha, servido con salsa pekin y anis estrellado.

e | ingote de cordero lechal segurefio meloso, deshuesado, confitado al vacio durante
tres horas y terminado en plancha, acomparfiado de salsa de bayas de enebro y gine-
bra, junto a patatas panadera.

e Confit de pato marinado a la naranja durante dos horas y confitado durante tres, fina-
lizado al horno, acompafado de patatas.

e \entresca de atun a la plancha, recubierta con semillas de sésamo, sobre una cama
de gulas y langostinos salteados con ajo, perejil, un chorrito de aceite de oliva virgen
extra y reduccion de vinagre de Médena.

e Pescado del dia, consulte al hacer la reserva.

SURTIDO DE POSTRES AL CENTRO, CAFE O INFUSIONES

» Bebida incluida: cerveza de barril, con o sin alcohol, vino de la casa tinto (D.O. Jumilla o D.O. Ribera del Duero) o blanco (D.O. Rue-
da), refrescos y agua. La bebida se comenzara a servir una vez que todos los comensales estén sentados a la mesa, hasta la hora
del postre, excepto el agua. Toda la bebida que se pida antes o después se pagara aparte.

» Los platos principales se deben comunicar con 5 dias de antelacion.

» Todos los menus se adaptan a cualquier alergia o intolerancia alimenticia, pregunten cuando hagan la reserva. Tenemos a
su disposicion una carta de alérgenos que puede consultar.

» Disponemos de platos vegetarianos y veganos.
» Si desea hacer alguna modificacion del menu elegido NO DUDE EN PREGUNTAR.
* |.V.A. incluido.
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